
【トーク】
・添えているソースは自家製ベリーソースです。
・クッキー（シュトロイゼル）と一緒に召し上がるとチーズケーキ
の様な味わいも楽しめますので是非合わせてお召し上がり下さい

シュトロイゼル

フランボワーズブリゼ

マイクロリーフ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・シュトロイゼル、ブリゼ、マイクロリー
␣フがのっているか確認

材料名

レアチーズテリーヌ 自家製レアチーズテリーヌ

ベリーソース 自家製ベリーソース

バニラアイス

シャンティ 固さが少しゆるめのホイップクリーム

フランボワーズブリゼ フランボワーズを乾燥させたもの

マイクロリーフ 若い時期に収穫したも葉物野菜

シュトロイゼル マスカルポーネを使用したクリーム

粉糖

クリーミーレアチーズテリーヌ



【トーク】
・お好みで横に添えてあるEspressoシロップをお好みで
かけてお召し上がりください。

オレンジゼスト

エスプレッソシロップ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・オレンジゼスト、シロップが乗っている
␣か確認

材料名

バンホーテンチョコソース

バンビーニ フィンガービスケット

エスプレッソシロップ
ピッチャーにいれて添えてある/ティラミス内に

も入っている

ベリーソース

シュトロイゼル ポロポロ状のクッキー/トッピング用のクッキー

バニラアイス

ティラミスクリーム マスカルポーネを使用したクリーム

バンホーテンココア

オレンジゼスト オレンジの皮のシロップ漬け

メルトクリームティラミスアフォガード



【トーク】
・中にはマスカルポーネのチーズクリームが入っております
・お好みで横に添えてあるチョコレートソースをかけて
お召し上がりください。

チョコソース

ロータスクッキー

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入ないか確認
・オレンジゼスト、シロップが乗って  
␣いるか確認

材料名

コーヒーゼリー 武相ブレンド使用(グループ会社のコーヒー)

シャンティ 固さが少しゆるめのホイップクリーム

ロータスビスケット シナモン香るビスケット

バニラアイス

ティラミスクリーム マスカルポーネを使用したクリーム

チョコソース ピッチャーにいれて添える

チーズクリームコーヒージェリー



【トーク】
・お好みでバーボンキャラメルソースをかけてお召し上が
りください。
（※アルコールは飛ばしてあるが、お酒を使ったソースで
ある事を伝えて下さい）

バニラパウダー

カスタード

バーボンキャラメルソース

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入はないか確認
・バニラパウダー、カスタード、キャラメル
ソースがのっているか確認

材料名

フレンチプディング
コガサカパン［パンドミ］使用したフレ

ンチプディング

カスタード

バニラアイス

メープルシロップ

粉糖

バニラパウダー

バーボンキャラメル
ソース

ウィスキー×キャラメルソース※アル
コールは飛ばしている

フレンチプディング バニラカスタード



季節のサラダ＆デリ4種

【トーク】
・こちらから人参とレーズンのラぺ、カレー風味のかぼちゃ
のサラダ、ビーツのデリ、大豆ミートを使用したデリです
※デリの説明をする

・スープには町田産の〇〇を使用しております

ドレッシング

ミックスナッツ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・ドレッシング、ミックスナッツがか
かっているか確認

材料名

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス
(キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味

甘さを加えた人参のサラダ

クリーミービーツデリ
ヒユ科アカザ亜目フダンソウ属の野菜：栄養価の
高い野菜。ビーツ、ジャガイモ、紫キャベツ

カレー風味かぼちゃデリ カレー風味のかぼちゃのサラダ

ソイミンチデリ
ソイミンチ：ミートのような大豆食品。
インゲンよジャガイモも使用したデリ

ミックスナッツ

ドレッシング

パン 系列店舗コガサカベイクのパンを使用

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認

①

①

②

②

③
③

④

④
⑤

⑤



ローストチキンプレート

【トーク】
・デリ2種の紹介
こちらに添えているのが人参とレーズンのラぺと、
大豆ミートを使用したサラダです

・スープには町田産の〇〇を使用しております

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・ドレッシング、ミックスナッツがかかって
いるか確認

ドレッシング

パセリ・オリーブオイル・ペッパー

材料名

鶏もも肉のロースト 鶏モモ肉を塩でマリネしてオーブンでローストしたもの

オニオンソース 玉ねぎとマスタードのソース

ライスorパン ライス160ｇ、コガサカベイクのパン3枚

ソイミンチデリ
ソイミンチ：ミートのような大豆食品。
インゲンよジャガイモも使用したデリ

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス

(トレビス：キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ドレッシング
マスタード、ワインビネガー、オリーブオイル等を

使用したドレッシング

ミックスナッツ

パセリ

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認

オリーブオイル

ブラックペッパー



NYスタイルステーキプレート

【トーク】
・デリ2種の紹介
こちらに添えているのが人参とレーズンのラぺと、
大豆ミートを使用したサラダです

・スープには町田産の〇〇を使用しております
・ステーキソースはお肉にもかかっているのですが、
こちらにも添えてありますでのでお好みで追加でか
けてお召し上がりください

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・ドレッシング、ガーリックチップ、ステーキソースがの
っているか確認

・肉の火入れ具合の確認(ピンクの部分がなかったらアウト

フライドガーリック

材料名

牛肉(ランプ肉) 牛肉のお尻付近の部位を使用約170g

ステーキバターソース 醤油、バター、ガーリックをベースとしたソース

ライスorパン ライス160ｇ、コガサカベイクのパン3枚

ソイミンチデリ
ソイミンチ：ミートのような大豆食品。
インゲンよジャガイモも使用したデリ

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス
(キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ランチドレ

ミックスナッツ

ガーリックチップ ニンニクを揚げて乾燥させたもの

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認

ブラックペッパー

ドレッシング

ステーキソース



プルドチキンオーバーライス

ドレッシング

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・ドレッシング、パプリカパウダー、シラチャーソースがか
かっているか確認

①

①

②

②

③

③

④

④ ⑤

材料名

プルドチキン
鶏むね肉を煮込んでホロホロにして

BBQソース等で味付けしたもの

紫キャベツコールスロー

シラチャーソース
シラチャーソース：唐辛子を使用した辛いソース

↑をベースにマヨネーズを使用してマイルドな辛さにした
ソース

目玉焼き 町田産の卵を使用

パプリカパウダー

ライス 約160g

ソイミンチデリ
ソイミンチ：ミートのような大豆食品。
インゲンよジャガイモも使用したデリ

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス
(キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ドレッシング
マスタード、ワインビネガー、オリーブオイル等を

使用したドレッシング

ミックスナッツ

スープ 地場野菜を使用した野菜スープ※毎日入っている野菜を確認

オリーブオイル

ブラックペッパー

⑤

【トーク】
・デリ2種の紹介
こちらに添えているのが人参とレーズンのラぺと、
大豆ミートを使用したサラダです

・ピンクのソースはほんの少しピリ辛のソースになって
おります、チキンとからめてお召し上がりください
・スープには町田産の〇〇を使用しております



チキンカレー

アイオリソース

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・アイオリソース、パセリ、うずらがのってているか確認

【トーク】
・こちらに添えているのが人参とレーズンのラぺと、
ウズラの卵をカレー粉で色付けしたピクルスです

・プルドチキンはお好みでカレーと合わせてお召し上
がりください

材料名

カレー

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス
(キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

パプリカ パプリカの素揚げ

BBQプルドチキン
鶏むね肉を煮込んでホロホロにしてBBQソース等で

味付けしたもの

アイオリソース ニンニク風味のマヨネーズソース

ライス 230ｇ

うずらの卵 ウズラの卵のカレー粉で色付けをしたピクルス

パセリ パセリの微塵切り

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認

パセリ



ベジタブルカレー

野菜2種

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・地場野菜2種、パセリ、うずらがのってているか確認

【トーク】
・こちらに添えているのが人参とレーズンのラぺと、
ウズラの卵をカレー粉で色付けしたピクルスです

・本日のお野菜は町田産の〇〇と〇〇です

パセリ

材料名

カレー

サラダ(別名:あわせ野菜)
グリーンリーフ、サニーレタス、トレビス
(キク科キクニガナ属の野菜チコリの一種)

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

パプリカ パプリカの素揚げ

直売所野菜2種
時期によって変更

根菜と葉物野菜を1種類ずつ使用
地場野菜のため日々変更あり

ガロニ：付け合わせのことをガロニチュールという

ライス 230ｇ

うずらの卵 ウズラの卵のカレー粉で色付けをしたピクルス

パセリ パセリの微塵切り

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認



クラッシックバーガー

マスマヨ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・マスマヨが乗っているか、ポテトの量が適正か確認する

【トーク】
・こちらに添えてあるバーガー袋に移して少しつぶ
しながら被りついてお召し上がりください

材料名

バンズ

マスタードマヨネーズ
通称マスマヨ

(マスタードとマヨネーズを合わせたソース)

レッドキャベツスロー

目玉焼き 町田産の卵を使用

ベーコン

バーガーパテ

チェダースライス

ポテト ハーブソルトで味付けしたポテト



デラックスバーガー

マスマヨ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・マスマヨが乗っているか、ポテトの量が適正か確認する

【トーク】
・こちらに添えてあるバーガー袋に移して少しつぶ
しながら被りついてお召し上がりください

材料名

バンズ

マスタードマヨネーズ
通称マスマヨ(マスタードとマヨネーズを合わせた

ソース)

紫キャベツのコールスロー

卵 町田産の卵を使用

ベーコン

バーガーパテ

チェダーチーズ

マスマヨ

ポテト ハーブソルトで味付けしたポテト



ソイミート＆デリサンドウィッチ

アイオリソース

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・アイオリソースがかかっているか、ポテトの量が適正か
確認する

【トーク】
・こちらに添えてあるバーガー袋に移して少しつぶ
しながら被りついてお召し上がりください

・スープには町田産の〇〇を使用しております

材料名

バンズ

マスタードマヨネーズ 通称マスマヨ(マスタードとマヨネーズを合わせたソース)

紫キャベツのコールスロー

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

ソイミンチデリ
ソイミンチ：お肉のような大豆食品のミンチ

インゲンよジャガイモも使用したデリ

アイオリソース ニンニク風味のマヨネーズソース

マイクロリーフ 若い時期に収穫したも葉物野菜

ポテト ハーブソルトで味付けしたポテト

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認



BBQプルドチキンサンドウィッチ

【3秒チェック】
・おいしそうか、異物混入がないか確認
・アイオリソースがかかっているか、ポテトの量が適正か
確認する

【トーク】
・こちらに添えてあるバーガー袋に移して少しつぶ
しながら被りついてお召し上がりください

・スープには町田産の〇〇を使用しております

材料名

バンズ

マスタードマヨネーズ
通称マスマヨ(マスタードとマヨネーズを合わせたソー

ス)

紫キャベツのコールス
ロー

ニンジンとレーズンラぺ
『ラペ』とはフランス語で千切り、細切りを意味する

甘さを加えた人参のサラダ

BBQプルドチキン
鶏むね肉を煮込んでホロホロにしてBBQソース等で味

付けしたもの

アイオリソース ニンニク風味のマヨネーズソース

ポテト ハーブソルトで味付けしたポテト

スープ
地場野菜を使用した野菜スープ
※毎日入っている野菜を確認

アイオリソース



44キッズプレート

【3秒チェック】
・バナナにメープルシロップ
 がかかっているか、旗が
 乗っているか確認

【トーク】
・ポテトとナゲットが熱いの
でお気をつけください

・バナナにはメープルシロ
ップがかかっております

※お子様に目線を合わせて
お伝えする

材料名

ミニホットドック ロールパンを使用した小さいホットドック

ポテト 味付けなし

ナゲット

バナナ メープルシロップをかけたバナナ

ブロッコリー

ミニトマト

ケチャップ

メープルシロップ

キッズ旗

【3秒チェック】
・ギンディージャ、レモン、ハニー
 マスタードが乗っているか確認

・立体的に盛り付けてあるか確認

【トーク】
・添えてあるのがハニーマス
 タードとレモンになります
 お好みでつけてお召し上が
りください
・上にトッピングしているの
 は青唐辛子のピクルスです

レモン

ギンディージャ

材料名

チキンテンダー チキンフライ(テンダー＝ささみ)

レモン

ハニーマスタードソース

ギンディージャ 青唐辛子のピクルス

チキンテンダーマスタード



ハーブソルトポテトフライ

【3秒チェック】
・ポテトが適量か温かいか
確認

・ソース、パセリが乗ってい
   るか確認

【トーク】
・添えてあるソースがアイオ
リソースとスイートチリソー
スになりますお好みのソース

パセリ

アイオリソース＆チリソース

【3秒チェック】
・パセリが乗っているか確認
・立体的に盛り付けてある
  か確認

【トーク】
・添えてあるソースは動物性
不使用の大豆ミートを使用し
たソースになります。ナチョ
スにタップリつけて、お召し
上がりください

ヴィーガンナチョス

材料名

ポテト ハーブソルトで味付けしたポテト

パセリ パセリの微塵切り

アイオリソース ニンニク風味のマヨネーズソース

スイートチリソース
とうがらし・砂糖・酢・にんにく・塩などで作る、

辛くて甘みと酸味のきいたソース

材料名

ナチョスチップス 原材料：コーン

パセリ

ソイミートソース
通称タコソース：動物性不使用の大豆ミートの

トマトベースソース
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